menu aziendale euro 485,00

an&ipasf:c)
offettato misto all’ibaliana con burrata del salento
focaccia con flocchi di lardo colonnata
nsalata alla catalana di calamari e gamberi

bis di primi pilatti
Pac«:ha&&i, di graghano con gamberi e cozze ai pomodori,
rossi
risottine rosso trevigiana e taleggio

secondo
filetto di branzino al gratin con le sue verdure fresche
tagliata di manzo con rucola e grana

dolce

Pamdoro alla gring con Lla sua crema panna e
mascarpone
tortino al cuore di cloccolato

bottiglia di vino rosso ogni 4 persone
bottiglia di bianco ogni 4 persone
coffe e acqua



